ANTIPASTI

Spuma di Ceviche e arancia, finocchio, tartare di pesce del giorno e polvere di olive 36
Ceviche foam with orange, fennel, daily catch tartare and olive powder

Parmigiana di melanzane, pomodoro e salsa al basilico 35
Eggplant “parmigiana” with tomato and basil sauce

Tartare di Mahi Mahi, gazpacho di cetrioli, ravanelli, cipolla agrodolce e crostini 38
Mahi Mahi tartare, cucumber gazpacho, radishes, bittersweet onion and croutons

Vitello tonnato, sedano croccante e capperi 36
Veal tonnato with crispy celery and capers

Carciofo alla romana con menta e pecorino 36
"Roman-style" artichoke with mint and pecorino cheese

Carpaccio di manzo, salsa all’'uovo e senape, lamponi e bottarga 40
Beef carpaccio with egg and mustard sauce, raspberries and bottarga

PRIMI

Spaghetto alle vongole e zeste di limone 39
Spaghetti with clams and lemon zest

Risotto alla pescatora 46
Traditional seafood risotto

Ravioli del plin “alla Nerano” con aragosta, zucchine e menta 45
Plin ravioli "alla Nerano" with lobster, zucchini and mint

Trenette ai ricci di mare e bottarga 45
Fresh trenette pasta with sea urchin and bottarga

Rigatoni con salsa Amatriciana, carpaccio di Merluzzo marinato e guanciale croccante 36
Rigatoni with Amatriciana sauce, marinated cod carpaccio and crispy guanciale

JECONDI

Pescato del giorno servito con verdure grigliate e salsa “acqua pazza” 16/100g
Fish of the day served with grilled vegetables and "Acqua pazza” sauce

Red snapper, spinaci, peperoncini verdi, salsa di fumetto alla colatura di alici 46
Red snapper with spinach, green chilies, and fish stock sauce with anchovy colatura

Merluzzo con salsa mugnaia, puré di patate e biete 49
Cod with meuniere sauce, mashed potatoes, and Swiss chard

Costoletta di agnello, topinambur, indivia, aglio nero, nocciole e fondo 48
Lamb chop with Jerusalem artichoke, endive, black garlic, hazelnuts, and jus

Costoletta di vitello “alla milanese” e insalata di pomodori e aceto balsamico 58
Veal cutlet “alla milanese” with tomatoes and balsamic vinegar

Bistecca di cavolfiore con ricotta di mandorle, semi di zucca, salsa al cipollotto, patate e prezzemolo 32
Cauliflower steak with almond ricotta, pumpkin seeds, scallion sauce, potatoes, and parsley

Contorni a scelta/ Sides 16
Broccoli, spinaci, patate fritte, patate al rosmarino, verdure grigliate, insalata mista
Broccoli, spinach, french fries, rosemary potatoes, grilled vegetables, mixed salad

Prices in Euros. Service included. A L M A R E

RI/JTORANTE



