ANTIPASTI

Spuma di Ceviche e arancia, finocchio, tartare di pesce del giorno e polvere di olive 36
Mousse de ceviche a I'orange, fenouil, tartare de poisson du jour, et poudre d'olives

Parmigiana di melanzane, pomodoro e salsa al basilico 35
Parmigiana d'aubergines, tomate et sauce au basilic

Tartare di Mahi Mahi, gazpacho di cetrioli, ravanelli, cipolla agrodolce e crostini 38
Tartare de Mahi Mahi avec gaspacho de concombre, radis, oignons aigre-doux et crodtons

Vitello tonnato, sedano croccante e capperi 36
Vitello tonnato avec céleri croquant et cdpres

Carciofo alla romana con menta e pecorino 36
Artichaut avec menthe et pecorino

Carpaccio di manzo, salsa all’'uovo e senape, lamponi e bottarga 40
Carpaccio de boeuf avec sauce a I'ceuf et a la moutarde, framboises et bottarga

PRIMI

Spaghetto alle vongole e zeste di limone 39
Spaghetti aux palourdes et zestes de citron

Risotto alla pescatora 46
Risotto aux fruits de mer

Ravioli del plin “alla Nerano” con aragosta, zucchine e menta 45
Raviolis del plin "a la Nerano" avec homard, courgettes et menthe

Trenette ai ricci di mare e bottarga 45
Trenette fraiches aux oursins et bottarga

Rigatoni con salsa Amatriciana, carpaccio di Merluzzo marinato e guanciale croccante 36
Rigatoni a la sauce Amatriciana, carpaccio de morue marinée et guanciale croustillant

JECONDI

Pescato del giorno servito con verdure grigliate e salsa “acqua pazza” 16/100g
Poisson du jour servi avec des legumes grillés et une sauce ‘Acqua pazza”

Red snapper, spinaci, peperoncini verdi, salsa di fumetto alla colatura di alici 46
Vivaneau rouge avec épinards, piments verts, et sauce de fumet de poisson a la colatura d'anchois

Merluzzo con salsa mugnaia, puré di patate e biete 49
Morue avec sauce meuniere, purée de pommes de terre et bettes

Costoletta di agnello, topinambur, indivia, aglio nero, nocciole e fondo 48
Cotelette d'agneau avec topinambour, endive, ail noir, noisettes et jus

Costoletta di vitello “alla milanese” e insalata di pomodori e aceto balsamico 58
Cotelette de veau “a la milanaise” avec salade de tomates et vinaigre balsamique

Bistecca di cavolfiore con ricotta di mandorle, semi di zucca, salsa al cipollotto, patate e prezzemolo 32
Steak de chou-fleur avec ricotta d’amande, graines de courge, sauce aux oignons nouveaux, pommes de terre et persil

Contorni a scelta/ Sides 16
‘Broccoli, spinaci, patate fritte, patate al rosmarino, verdure grigliate, insalata mista
Brocolis, Epinards, Pommes de terre frites, Pommes de terre au romarin, Légumes grillés Salade mixte

Prices in Euros. Service included. A L M A R E

RI/JTORANTE




